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Das Steakhouse Grischa ist von 11.00 bis 23.00 Uhr offen. 

 
 

Montag und Dienstag Ruhetag! 
 
 

Warme Küche gibt es von 12.00 bis 21.30 Uhr 
 
  

Nachmittagskarte von 15.00 bis 17.00 Uhr 
 
 

www.hotelgrischasils.ch 
 
 

Wir geben Ihnen gerne Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten. 
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 Hausgemachte Getreidesuppe 

 Zuppa ai cereali fatta in casa   CHF    12.50      
 
 Gemüsesuppe 
 Minestrone    CHF    11.50  
   
   
 
 
 
 

 
 Gemischter Salat aus der Schüssel 
 mit französischer oder italienischer Sauce 
 

 Ciotola di insalate miste 
 con salsa francese o italiana 
  

 1 Person / 1 persona CHF    12.50 
 jede weitere Person / ogni persona in più CHF + 8.50 
 
 
 Tomatensalat von Ramati Tomaten mit Büffelmozzarella 
 und frischem Basilikum 
 

 Insalata di pomodori ramati con Mozzarella di bufala 
 e basilico fresco CHF    17.50 
 

  
 Nüsslisalat mit Geisskäse aus Isola 
 

 Insalata di songino con caprino di Isola  CHF 17.50  

Suppen – Zuppe  

Salate - Insalate 
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 Salametti mit einheimischem Wild 
 und Birnenbrot aus dem Bergell 
  

              Salametto di selvaggina locale 
 con pane alle pere della Bregaglia CHF  12.50 
  
 
 
 Bresaola in Carpaccio CH (Rindfleisch fein geschnitten)  
 mit Rucolasalat und Parmesanstreifen 
  

 Bresaola in carpaccio  
 con rucola e scaglie di parmigiano CHF  24.50 
 
   
 
 Culatello Schinken aus den italienischen Alpen 
 und eingelegtem Gemüse 
  

 Culatello di maiale delle Alpi italiane 
 accompagnato di verdure sottaceto CHF 20.50 
 
 
 
 Wasserbüffeltartar CH mit Wachtelei, 
 Toast und Butter 
  

 Tartare di bufalo d’acqua con uovo di quaglia, 
 Toast e burro CHF 26.50 
 
  

 
  Lauwarmes Gemüse Tartar mit frischen Sprossen 
  

 Tartare di verdure miste tiepido con germogli freschi CHF    18.00 
 
 
  

Kalte Vorspeisen - Antipasti freddi 
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 Sciatt, frittierte Käsewürfel auf Salat 
 Sciatt su un letto di insalata   CHF 18.00 
 
 
 
 Frittierte Zwiebel mit Creme fraîche und Schnittlauch 
 Cipolla fritta con creme fraîche   CHF 16.50 
 
  
 
 Schnecken in Butter mit Alpenkräutern 
 Lumache nel burro alle erbe alpine 6 Stück  CHF 18.00 
  12 Stück  CHF 28.00 
 
 
 
 Auberginengratin mit Alpkäse 
 Gratin di melanzane con formaggio dell’alpe   CHF 16.50 
 
 
 
 
 Originale Pinsa mit Bündnerfleisch CH, Rucola, Tomaten und Büffelmozzarella  
 Pinsa originale con Bresaola, Rucola, pomodoro e mozzarella di bufala  
    CHF 21.50 
 
 
 
 Vegetarische Pinsa mit Gemüse, Salat, Tomaten und Mozzerella 
 Pinsa vegetariana con verdure, insalata, pomodori e mozzarella   
    CHF 18.50  

Warme Vorspeisen - Antipasti caldi 
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 Bergeller “Gnocchetti” aus Kastanienmehl 
 In Salbeibutter  
 Gnocchetti bregagliotti di farina di castagne 
 burro e salvia  
                                                                  ½ Portion / ½ porzione CHF 21.50 
                                                                   1 Portion / 1 Porzione CHF 25.50 
  
 
 
  
 Spaghetti Festival 
 mit dreierlei Saucen 
 

- Tomatensauce 
- Pesto 
- Fleischsauce 

 
 
 Festival di spaghetti 
 con tre salse 

- Salsa pomodoro 
- Pesto 
- Bolognese 

 
  50 gr    CHF 14.50 
  100 gr    CHF 18.50 
  150 gr    CHF 22.50  

Teigwaren - Pasta  
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 Pulled Pork Burger (CH-Schweinefleisch) 
 im Engadiner Brot, Zwiebeln, Tomaten  
 und als Beilage diverse Salate oder Pommes frites 
 Hamburger con pulled porc (Carne di maiale) 
 nel pane Engadinese, cipolla, pomodori  
 e come contorno diverse insalate o patate fritte   CHF 24.00 
 
 
 
 Hamburger mit einheimischem Wild 
 im Engadiner Brot, Zwiebeln, Tomaten  
 und als Beilage diverse Salate oder Pommes frites 
 Hamburger con selvaggina locale 
 nel pane Engadinese, cipolla, pomodori  
 e come contorno diverse insalate o patate fritte   CHF 26.00 
 
 
 
 
 Hamburger mit Rindfleisch aus Graubünden 
 und als Beilage diverse Salate oder Pommes frites 
 Hamburger con manzo dei Grigioni 
 nel pane Engadinese, cipolla, pomodori  
 e come contorno diverse insalate o patate fritte   CHF 28.00 
 
 
 
 
 Hamburger mit Gemüse (Vegetarisch) 
 und als Beilage diverse Salate oder Pommes frites 
 Hamburger con verdure (vegetariano) 
 nel pane Engadinese, cipolla, pomodori  
 e come contorno diverse insalate o patate fritte   CHF 22.00 
 
 

Hamburger - Hamburger 
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Wild aus eigener Jagd         

Selvaggina cacciata dal padrone     

Venison own hunting     

         

    
  
 

Hausgemachte Ravioli gefüllt mit Murmeltier an einer feinen Rahmsauce  

Ravioli con marmotta fatti in casa alla panna  

Ravioli filled with marmot and cream sauce.  

  
Halbe Portion / mezza porzione / half portion        16.50 
  
Ganze Portion / porzione intera / full portion      26.50     

 
 
 

Wildpfeffer mit Spätzlen,   

Rotkraut, Maroni und Apfel mit Preiselbeeren  

Salmi di selvaggina spätzli,   

cavoli rossi, castagne e mela con mirtilli rossi  

Deer goulash with spätzle,   

red cabbage, chestnut and apple with cranberry        32.50  

  
 
   

Hirschschnitzel vom Grill   

mit Spätzlen, Rotkraut, Maroni und Apfel mit Preiselbeeren  

Bistecca di cervo alla griglia   

spätzli, cavoli rossi, castagne e mela con mirtilli rossi   

Grilled Red deer schnitzel with spätzle,   

red cabbage, chestnut and apple with cranberry      49.50 
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Grischa Fischspezialitäten 
Specialità di pesce Grischa 

 
 
 

„INN-FORELLE“ 
  

Zuchtforelle im Innwasser gekeltert 
Trota di allevamento, nell’ acqua del Inn 

 
 
 
 
 
 
 Ganze frische Forelle vom Grill 
 mit Gemüse und Reis  
 „Trota fresca grigliata 
 con legumi e riso CHF  38.00 
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 Rindsfilet nach Mass aus Südamerika 
 Filetto di manzo del Sudamerica su misura      150 gr CHF 48.00 
   Pro 50 gr mehr CHF + 11.00 
 
 Rindsentrecôte aus der Schweiz 250 gr CHF 54.50  
 Entrecôte di manzo svizzero    
 
 
 Rib eye Steak aus der Schweiz 200 gr CHF 49.50 
 Costata di manzo svizzera  
 
 
 Rinds T-Bone Steak aus der Schweiz 550 gr CHF 78.00 
 Fiorentina di manzo svizzera  
 
 
 Kalbskotlett aus der Schweiz 400 gr CHF 59.50 
 Costoletta di vitello con l’osso svizzera 
 
 
 Schweinesteak aus der Schweiz 200 gr CHF 36.50 
 Bistecca di maiale svizzera 
 
 
 Büffelentrecôte aus Kanada 200 gr CHF 52.50  
 Entrecôte di bufalo canadese 
 
 
 Schweizer Pouletbrüstli 240 gr CHF 38.50  
 Petti di pollo svizzeri  
 

Alle Steaks serviert mit Pommes frites, Salat feingeschnitten aus dem Garten und 
drei feinen Saucen, auf Nico’s original Steakhousebrett mit Fexersteinplatte und 
Lärchenbrett aus dem Heididorf 

  
Tutti i nostri steak vengono serviti con patate fritte, insalate dell’orto tagliate e  
tre delicate salse, sull’asse originale di Nico con beola di Fex e legno di larice del 
paese della Heidi  

Fleischgerichte - Carni 
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 Pommes Frites / patate fritte 
 Süsskartoffel Pommes frites / Patate fritte con patate dolci 
 Gewürz Pommes frites / Patate fritte alle erbe 
 

 Kartoffel in der Folie / Patate in carta stagnola mit/con Créme Fraîche 
 

 Trockenreis / Riso Pilaw 
 
 Maiskolben / Pannocchie 
 
 Blattspinat / Spinaci in foglie 
 

 Tagesgemüse / verdure del giorno pro Beilage 

   per contorno CHF  7.00 
 
 
 
 
 
     

 
Von Hand geschnittenes Rind CH -, Büffel CAN - und Schweinefleisch CH 

dazu servieren wir Ihnen eine Curry-, Pilz-, grüne Pfeffer-, Cocktail- und 

Sojasauce   

alle mit crème fraîche zubereitet und als Beilagen  

Pommes frites und gedämpftes Gemüse  

  
  

Carne di manzo CH, bufalo CAN e maiale CH tagliata a mano,  

con delle salse al curry, funghi, pepe verde, cocktail e di soja   

tutte fatte con la crème fraîche  

e di contorno patatine fritte e verdure al vapore  

 
         Pro Person 65.00 Fr. 
 
 

Beilagen - Contorni 

Fondue Chinoise – Fondue Cinese 
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                     Schokoladen- oder Blaubeeren Muffins mit Schlagrahm  CHF 6.50 
 Muffins al cioccolato o al mirtillo con panna montata 
  
 

                     Meringue mit Vanille und Erdbeereis, Rahm    CHF 12.50 
 Meringhe con gelato alla vaniglia, fragola e panna 
  
 

                     New Yorker Cheesecake mit Himbeercoulis    CHF 10.50 
 New Yorker Cheesecake con coulis di lamponi 
  
 

 Warmes Schokoküchlein      CHF 13.50 
 Tortino caldo al cioccolato 
 
 Kastanienauflauf      CHF 11.50 
 Soufflé di castagne 
 
 
 Kastanienkuchen mit Rahm      CHF 7.50 
 Torta di castagne con panna montata      
 
 
 Diverse Glacecoupe 
 Diverse coppe di gelato      siehe Karte 
 
 
 
    
            
 
 

Desserts - Dolci 
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 Glacekarte Carta dei gelati               
 
  Glacekugeln: Vanille / Vaniglia 
  Palline di gelato Erdbeeren / Fragola 
   Mocca / Mocca 
   Caramel / Caramello 
   Stracciatella / Stracciatella 
   Zimt / Cannella 
   Nusstorte / Torta di Noce 
   Chocolat / Cioccolato 
   Joghurt / Joghurt 
   Aprikose / Albicocca 
   Zitrone / Limone 
   Traube / Uva  pro Kugel 3.80 Fr. 
   Schlagrahm / Panna montata 1.50 Fr.  
 

 Coupe / Coppe: 
  
 Coupe Dänemark Vanilleglace mit warmer Schokolandensauce und Rahm   12.50 
 Coupe Grischa  Vanille- und Joghurtglace mit Waldbereen und Rahm   13.50 
 Bananasplit   Vanilleglace mit Rahm, Banane und Schokoladensauce   13.50 
 Eiskaffee    Moccaglace mit Rahm und Espresso    12.50 
 Coupe Stracciatella  Stracciatella- und Moccaglace mit Schkoladensauce und Rahm  12.50 
 Coupe maison  Vanille- und Erdbeerglace mit Zitronensorbet, Rahm und frischem Fruchtsalat 13.50 
 Tirami su glace   Tiramisuglace mit Rahm und einen Espresso    10.00 
 Nocino   Baumnussglace mit Nocino      12.00 
 Apricot  Aprikosensorbet mit Apricotine     12.00 
 Uva  Traubensorbet mit Grappa      12.00  
 Le Colonel    Zitronensorbet mit Vodka oder Lemoncello    12.00 
 Tartufo al cioccolato mit Rahm         7.50 
 Dino’s   Kinderglace         7.50 
 Wonderbibi  Kinderglace        6.50 
 
 
 

Nus as giavüschains ün bun appetit! 

Wir wünschen ihnen einen guten Appetit! 

Vi auguriamo un buon appetito! 


